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り
の
豊
か
さ
を
重
視
し
ま
し
た
。
た
く
さ
ん
の

茶
葉
を
低
温
で
さ
っ
と
抽
出
す
る
こ
と
で
、
茶

葉
の
苦
み
や
え
ぐ
み
が
出
る
前
に
ジ
ャ
ス
ミ
ン

茶
の
上
質
な
香
り
や
風
味
を
引
き
出
す
製
法
に

な
っ
て
い
ま
す
」
と
小
池
さ
ん
が
続
け
ま
す
。

ハ
ル
ナ
プ
ラ
ン
ト
で
は
約
90
人
が
商
品
の
製

造
に
携
わ
っ
て
い
ま
す
。

「
原
材
料
の
投
入
や
、
製
造
状
況
の
チ
ェ
ッ
ク
、

検
査
な
ど
人
が
携
わ
り
チ
ー
ム
で
製
造
し
て
い

ま
す
。
ル
ー
ル
通
り
の
進
行
・
数
値
で
な
い
と

次
の
工
程
に
進
め
な
い
仕
組
み
に
な
っ
て
い
ま

す
。
完
成
し
た
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
は
、
空
気
の
管

理
も
さ
れ
て
い
る
充じ

ゅ
う
て
ん填室
で
充
填
し
て
い
ま
す
」

と
金
田
さ
ん
が
話
し
ま
す
。

新
し
く
な
っ
た
商
品
の
こ
と
を
「
私
の
母
も
祖

母
も
コ
ー
プ
デ
リ
の
組
合
員
な
の
で
、
新
し
く

な
っ
た
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
を
買
っ
て
『
お
い
し
い
よ
』

と
言
っ
て
も
ら
え
た
と
き
は
と
て
も
う
れ
し
か
っ

た
で
す
」
と
話
す
の
は
橋
本
さ
ん
。「
味
の
濃
い

料
理
や
油
を
多
く
使
っ
た
料
理
と
一
緒
に
召
し
上

が
る
と
さ
っ
ぱ
り
し
ま
す
よ
。
ど
ん
な
ス
イ
ー
ツ

に
も
合
い
ま
す
が
、
や
は
り
杏
仁
豆
腐
や
月
餅
な

ど
と
よ
く
合
い
ま
す
ね
。
カ
ッ
プ
に
移
し
て
常
温

や
あ
た
た
め
て
飲
ん
で
い
た
だ
く
と
香
り
が
よ
く

出
ま
す
」
と
小
池
さ
ん
が
続
け
ま
す
。
最
後
に

上
山
さ
ん
が
「
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
後
、
出
荷
量
も
増

え
て
い
ま
す
。
そ
れ
が
組
合
員
の
皆
さ
ん
の
お
声

で
も
あ
る
の
で
大
変
う
れ
し
く
思
っ
て
い
ま
す
」

と
笑
顔
で
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

リ
ラ
ッ
ク
ス
で
き
る
香
り
が
豊
か
に
な
っ
た

「
C
O
・
O
P
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
」
を
ぜ
ひ
お
試

し
く
だ
さ
い
。

ボトルメーカーから届いた空のペットボトルを充填前に再度洗浄し、充
填できる温度にまで下げたジャスミン茶を、限られた人しか入ることの
できない充填室で充填します（写真H）。充填後キャップをしたら、流
しながら横に倒して、キャップの上部内側も中の液で殺菌しています

（I）。そして40度以下に温度を下げます。

殺菌充填 H

I

精密ろ過・
調合・検査
抽出液（濃いジャスミン茶）の検査をした後、より細かな精密ろ過をします（写真F）。味は
そのままに、よりクリア感が増します。その後、純水を加えてちょうどよい濃度のジャスミン
茶に調合しています。一度に2万リットル製造できます。それを理化学検査・官能検査をしま
す。渋みのもととなるタンニン量が適正であるか、いつもと同じ味・色・香りであるかなどを、
直前に作ったものと数値を比較して確かめています（G）。

F G

冷えたらラベルを装着し、外観
検査機でラベルを検査し（写真
J）、合格したら賞味期限などの印
字、その印字を印字検査機で検
査、その後箱詰めして（K）重さ
を確認してから出荷します（L）。

K

J

L

ラベル装着・
検査・箱詰め・出荷

チ
ー
ム
で
ル
ー
ル
通
り
に
製
造

写真左からハルナプロデュース株式会社　製造ユニット・生産技術セクション 小池賢司さん、
第 2 プラント工場長 金田弘道さん、営業開発ユニット・イノベーションセクション 橋本弥和さん、
営業開発第 1セクション 上山美久さん

ジャスミン茶が好きな方、興味のある方は
ぜひ飲んでみていただきたい商品です

3P　にいがた

 ジャスミン茶

今回ご紹介した
商品はこちら！

別ページで、
レシピをご紹介

宅配：
8月1回・4回に24本セットを
取り扱う予定です

おすすめ！
コープの
商品
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ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶

ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
が
ど
の
よ
う
に
作
ら
れ
る
か
、

ご
存
じ
で
す
か
？
「
C
O
・O
P
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
」

は
、
発
売
か
ら
10
年
を
迎
え
た
定
番
商
品
。
も

と
も
と
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
の
一
級
茶
葉
を
使
用
し
て

い
ま
し
た
が
、
昨
年
よ
り
ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
花
の
香

り
を
楽
し
め
る
お
茶
に
進
化
し
ま
し
た
。
群
馬
県

高
崎
市
に
あ
る
ハ
ル
ナ
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス
株
式
会
社

の
ハ
ル
ナ
プ
ラ
ン
ト
（
製
造
工
場
）
を
訪
ね
、

金か
ね
た田
弘
道
さ
ん
、
小
池
賢
司
さ
ん
、
橋
本
弥み

和わ

さ
ん
、
上か
み
や
ま山
美み

く久
さ
ん
に
話
を
聞
き
ま
し
た
。

「
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
は
、
緑
茶
の
茶
葉
に
ジ
ャ
ス
ミ

ン
の
花
の
香
り
を
つ
け
た
も
の
で
す
。
茶
葉
を
広

げ
て
、
そ
こ
に
選
別
し
た
ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
咲
き
か

け
の
つ
ぼ
み
だ
け
を
ま
き
ま
す
。
緑
茶
に
花
の
香

り
を
移
し
た
後
、
香
気
を
失
っ
た
花
を
取
り
除
い

て
新
鮮
な
花
に
取
り
替
え
ま
す
。
こ
の
『
着ち

ゃ
っ
こ
う香』

と
い
う
作
業
を
繰
り
返
し
茶
葉
は
完
成
し
ま
す
。

今
回
の
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
で
は
、
も
と
も
と
使
用

し
て
い
る
一
級
茶
葉
に
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
の
最
高
級

茶
葉
『
銀ぎ

ん
ご
う毫

』
を
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
で
、
さ

ら
に
高
級
感
が
あ
る
お
茶
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。

銀
豪
は
着
香
の
回
数
が
他
の
等
級
の
も
の
よ
り
も

多
い
、
特
別
な
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
で
す
」
と
橋
本
さ

ん
が
話
し
ま
す
。

従
来
品
も
根
強
い
人
気
が
あ
っ
た
の
で
、
リ

ニ
ュ
ー
ア
ル
が
決
ま
っ
て
か
ら
橋
本
さ
ん
た
ち

は
半
年
以
上
試
行
錯
誤
し
、
組
合
員
の
モ
ニ

タ
ー
さ
ん
た
ち
の
声
を
受
け
て
調
整
し
な
が
ら

味
を
決
め
て
い
き
ま
し
た
。

「
従
来
品
の
お
茶
の
味
わ
い
は
残
し
つ
つ
、
香

ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
花
で
香
り
づ
け

B

E

D

C

A

ジャスミン茶ができるまで

茶葉は本場中国で製造されています。収穫し乾燥させた緑茶の
茶葉にジャスミンの花（写真A）を混ぜ込み取り除く工程を繰
り返してジャスミン茶葉は完成します（B・C）。検品されて日
本へやって来たものを再度検品してから使用します。お湯を入
れたタンクに茶葉を入れ（D）、決められた回数・時間で混ぜて
濃いジャスミン茶を抽出します（E）。それをろ過しながら温度を下げていきます。
遠心分離機を使って細かい茶葉やおりを取り除き、ストレージタンクに入れます。

茶葉の製造・抽出

ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
花
の
香
り
で

リ
ラ
ッ
ク
ス
タ
イ
ム
を

お
過
ご
し
く
だ
さ
い
♪

発
売
か
ら
10
年
を
迎
え
た「
C
O･

O
P
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
」。

昨
年
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
、ジ
ャ
ス
ミ
ン
の
花
の
香
り
が
ア
ッ
プ
し
ま
し
た
。

そ
の
製
造
工
程
を
の
ぞ
い
て
み
ま
し
ょ
う
。

香りづけは
生花のみで

2P　にいがた


