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計量・金属探知
計量して適正な重さであることを確認し、
金属探知機を通します（写真H・I）。なお、
ここに至るまでにも4回の金属除去を実
施。配管内に磁石を設置し、そこを通過
させることで金属の混入を防いでいます。

粉砕
粉砕機で白米を砕き、風を当てて粉粒の大きさ
をそろえます。十分に砕かれたものだけを吸い
上げることで（写真C）、米粉の細かさが均一に。
吸い上げた米粉は、タッチパネルを操作し（D）、
空気輸送で配管を通って次の工程に移動させま
す（E）。

写真左から
みたけ食品工業株式会社　
執行役員 鴻巣工場工場長　
川端泰さん、
営業一部係長　吉野慶さん、
営業一部部長　横山康弘さん

使いやすい
500g！
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填・包装
米粉を袋に充填します（写真F）。袋をゆすって米粉をならし（G）、余
分な空気が入らないようにして口を閉じます。包装工程でも洗浄・拭
き取りを徹底し、アレルゲン検査を実施。同社は厳格な食品安全認証
規格であるFSSC22000の認証を得ています。
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しっかり包装され、パッケージに賞味期限が印字されていること、印刷のズレ
やカスレがないことなどを担当者が目視で確認。丁寧に箱詰めします（写真J）。
重量を確認して箱を閉じ、箱にも賞味期限を印字、出荷します（K）。

検品・箱詰め
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米
の
粉
は
日
本
で
古
く
か
ら
使
わ
れ
、
う
る

ち
米
か
ら
作
る
上
新
粉
、
も
ち
米
か
ら
作
る
白

玉
粉
な
ど
が
あ
り
ま
す
。
こ
れ
ら
と
の
違
い
は

粉
の
粒
の
大
き
さ
。「
同
じ
米
の
粉
で
も
上
新

粉
は
粒
が
大
き
く
、
パ
ン
や
洋
菓
子
に
使
う
と

ざ
ら
つ
い
た
食
感
に
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
近

年
、
製
造
技
術
が
高
ま
り
、
よ
り
細
か
い
米
粉

を
作
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
こ
の
商
品
は

小
麦
粉
に
近
い
大
き
さ
ま
で
細
か
く
粉
砕
。
粒

度
を
そ
ろ
え
て
い
る
の
で
、
小
麦
粉
と
同
じ
よ

う
な
使
い
方
が
で
き
ま
す
」
と
胸
を
張
る
の
は

工
場
長
の
川か
わ
ば
た端

泰や
す
し

さ
ん
。

ア
レ
ル
ギ
ー
が
理
由
で
米
粉
を
選
ぶ
人
も
い

る
こ
と
か
ら
、
工
場
内
へ
の
小
麦
の
持
ち
込
み

は
厳
禁
。
ア
レ
ル
ゲ
ン
検
査
も
実
施
し
て
い
ま

す
。
横
山
さ
ん
は
「
グ
ル
テ
ン
を
控
え
た
食
事

を
心
掛
け
て
い
る
と
い
う
お
客
様
も
お
り
、
こ

う
し
た
面
か
ら
も
需
要
が
増
え
て
い
る
と
感
じ

ま
す
」
と
語
り
ま
す
。

「
唐
揚
げ
に
使
え
ば
サ
ク
サ
ク
し
た
食
感
、
パ

ン
や
お
菓
子
に
使
え
ば
も
ち
も
ち
と
、
米
粉
な

ら
で
は
の
お
い
し
さ
が
味
わ
え
ま
す
。
小
麦
粉

と
変
わ
ら
ず
便
利
に
使
え
る
の
で
、
ぜ
ひ
た
く

さ
ん
の
方
に
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。
お

い
し
く
食
べ
る
こ
と
で
、
国
産
米
の
応
援
に
も

つ
な
が
り
ま
す
」
と
熱
く
語
る
吉
野
さ
ん
。
粒

子
の
細
か
い
サ
ラ
サ
ラ
の
米
粉
を
、
ま
ず
は
揚

げ
物
で
試
し
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
？

秘
訣
は
「
粒
の
細
か
さ
」

3P　にいがた

 国産米の米粉

今回ご紹介した
商品はこちら！

別ページで、
レシピをご紹介

宅配：
 9月4回、11月3回に取り扱う予定
です（いつでも注文商品です）

おすすめ！
コープの
商品
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国
産
米
の
米
粉

日
本
の
米
の
消
費
量
は
減
り
続
け
、
こ
の
50

年
あ
ま
り
で
半
分
以
下
に
減
っ
て
い
ま
す
。
こ

う
し
た
中
、
米
農
家
を
少
し
で
も
応
援
し
た
い

と
生
ま
れ
た
の
が
「
C
O
・
O
P
国
産
米
の
米

粉
」。
最
近
の
小
麦
粉
の
品
薄
と
高
騰
か
ら
も

米
粉
を
使
っ
た
商
品
が
広
が
っ
て
お
り
、
こ
の

商
品
を
製
造
し
て
い
る
み
た
け
食
品
工
業
株
式

会
社
で
も
米
粉
の
生
産
量
が
増
え
て
い
ま
す
。

原
料
に
は
埼
玉
県
産
の
う
る
ち
米
の
み
を
使

用
。
営
業
担
当
の
吉よ
し
の野
慶け
い

さ
ん
は
「
小
麦
粉
に

比
べ
吸
油
が
抑
え
ら
れ
る
の
で
、
揚
げ
物
の
衣

に
お
す
す
め
で
す
」
と
話
し
ま
す
。「
私
た
ち
が

調
べ
た
と
こ
ろ
、
吸
油
率
は
小
麦
粉
の
3
分
の

1
程
度
。
余
計
な
油
を
吸
わ
な
い
の
で
あ
っ
さ

り
し
て
い
て
、冷
め
て
も
ベ
タ
っ
と
な
り
ま
せ
ん
。

表
面
の
カ
ラ
ッ
と
し
た
食
感
を
保
つ
の
で
、
お

弁
当
に
入
れ
る
の
も
い
い
で
し
ょ
う
。
ダ
マ
に
な

ら
な
い
の
で
お
菓
子
作
り
に
も
適
し
て
い
ま
す
」

こ
う
し
た
米
粉
の
使
い
勝
手
の
良
さ
は
、
米

に
グ
ル
テ
ン
が
含
ま
れ
な
い
か
ら
。「
小
麦
粉
に

は
グ
ル
テ
ン
が
含
ま
れ
少
し
も
っ
た
り
す
る
の

に
比
べ
、
米
粉
は
サ
ラ
ッ
と
し
て
い
ま
す
。
だ
か

ら
衣
が
薄
付
き
に
な
っ
て
カ
ラ
ッ
と
揚
が
り
ま

す
」
と
話
す
の
は
、営
業
部
長
の
横よ
こ
や
ま山
康や
す
ひ
ろ弘
さ
ん
。

「
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
も
米
粉
で
作
れ
ば
ダ
マ
に
な

ら
ず
、
シ
チ
ュ
ー
に
使
わ
れ
る
方
も
い
ら
っ
し
ゃ

い
ま
す
。
食
器
へ
の
こ
び
り
つ
き
も
少
な
い
の
で

洗
い
も
の
が
ラ
ク
だ
と
い
う
声
も
聞
き
ま
す
ね
」

抜
群
に
使
い
勝
手
が
い
い

原料となる玄米は、2022年に増設した精米工場のサイロ（写真A）で貯蔵されています。
まずは比重選別で細かい石などを取り除き、精米機に投入。ぬかを取って白米にします。
次に米と米をこすり合わせて表面に残るぬかをさらに取り除き、無洗米のような状態に。
その後、黒っぽい色の米や異物を取り除く色彩選別などの工程を経て、精米された米を
配管を通し製粉工場へ移します（B）。

精米
国産米の米粉が
できるまで

小
麦
粉
の
代
わ
り
に
幅
広
く
使
え
て
便
利
！

吸
油
が
少
な
く
、ダ
マ
に
な
ら
な
い
米
粉

最
近
よ
く
見
か
け
る
よ
う
に
な
っ
た「
米
粉
」。

で
も
、い
ま
ひ
と
つ
用
途
が
分
か
ら
な
い
人
も
多
い
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

今
回
は
埼
玉
県
鴻
巣
市
に
あ
る
米
粉
製
造
の
工
場
を
訪
問
。

「
米
粉
の
良
さ
を
も
っ
と
広
め
た
い
」と
話
す
皆
さ
ん
に
、

お
す
す
め
の
使
い
方
な
ど
を
聞
き
ま
し
た
。

揚
げ
物
に
、
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
や
ケ
ー
キ
に

A B

コープデリグループは持続可能な生産と消費に向けて、
日本の米づくりを応援しています

2P　にいがた


